Les Perrev(eux

Ancél et Franck sont & votre disposition :
par tél: 02.41.94.28.89

par mail: lesperreyeux@orange.fr

Fetes de fin &’ année

Merci de réserver avant :
le Mardi 19 Déc 2023 12H pour Noél
le Mardi 26 Déc 2023 12H pour la St Sylvestre




. Boeuf & l'oriental . Saumon, citron, ciboulette
. Poulet, basilic, mozzarella . Tomates confites, parmesan, pesto

. Foie gras de canard, Chutney de Mangue & l'oignon rouge  8.90€
. Pressé de foie gras poélé, artichauts, écrevisses 9.50€
. Coquilles St Jacques Maison 9.50€

. Filet de bar, coulis d'étrilles 10.40€
. Cabillaud crunchy de cacahuétes et chorizo 9.90€
. St Pierre & lorange 10.20€
. Lieu Joune au Crémant de Loire

. Pavé de boeuf, sauce forestiére

. Brochette de veau et filets de caille

aux fruits secs (figues, abricots, dattes) 11.90€
. Sauté de cerf Grand Veneur 9.90€
. Magret de canard Sauce Bordelaise 10.80€

. Tatin de paotate douce . Flan de carottes & la Badiane
. Gratin dauphinois . Ecrasé de céléri au pain d'épices
. Pomme de terre, bacon, Tomme de Savoie . Pomme fruits rouges
. Mousseline de courge au lait de coco et épices

Montbriac / Comté AOP
Rondin de Brebis / Langre AOP
Coeur d'Alvignac / St Nectaire Fermier Mousse de canard
Confiture cerises noires, chocolat et Nuggets de poulet Maison

piment d'Espelette Pommes noisettes
Beurre au sel de Guérande Surprise




