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Nos produits sont également disponibles ici:
Drive Fermier 53, Locavor de Louverné, Magasins Gamm Vert,

Vente a la ferme
Quelaines St Gault




Produits Frais Poids/Part Quantité Montant

J@ Foie Gras Quantité Montant

150 g (a5 pers] 1850 €

Magrets de Canard
en sachet individuel le kg 18,00 €

Foie Gras de Canard 100 %
mi-cuit, en bocaux, 250 g [sa7pers] 29,00 €
conservation 4 mois & 4 °C

Aiguillettes de Canard le kg 1650 €

400 g [8a0pers] 45,00 €

TARIFS 2023

Saucisses de Canard le kg 1550 €

[1kg =10 saucisses]

Foie Gras de Canard 100 %
mi-cuit en terrine, sous vide,

Magrets Fumés

conservation 10 jours & 4 °C le kg 125,00 € en sachet de 100 g 100g 460 €
sur commande. environ 20 tranches
Prévolr 40 4 50 g par personne. Rillettes 100 % Canard le kg 17,00 €
conserves Poids Prix Quantité Montant Saucisses de Canard fumées le kg 3300 €
conditionné par 100 g
Terrine du Gaveur Ceeurs de Canard frais le kg
20 % Foie Gras - Canard gras - Porc 190g 700€ conditionné par 500 g (500 g <15 sepure] 1000 €
190 g 6,00 € Cuisses de Canard Confites la part 500 €

Terrine de Canard d I'Orange
Canard gras - Porc - Orange

380 ¢g 10,00€
Rillettes 190 g 550 € Ag neaux [d'CIVfil a octobre] Contactez-nous pour toute commande
100 % Canard 380 g 950 € ‘ ) ) ) ) ) ‘ )
La race Bleu du Maine, race emblématique de la Mayenne, est réputée pour le goUt subtil et la tendreté de sa
viande. Ces qualités proviennent en partie de I'élevage a I'herbe de nos brebis et de nos agneaux élevés sous la
Gésiers Confits 250 g 900€ meére. Nous complémentons l'alimentation avec les céréales et les protéagineux produits sur notre exploitation.
180 g houssel 600€ Colis Gigot Entier
entier ou 1/2 agneau [gigot, épaule, le kg 14,00 €
370 g [2cuisses) n00€ cétes, collier, poitrine, abats]
Confits
740 g [4cuisses] 2],00 €
Colis Gigot Tranché
600 g [5 manchons] 10,00 € entier ou 1/2 agneau [tranches de le kg 1450 €
gigot, souris, épaule, cotes, collier, !
160 g [cuisse] 6,50 € poitrine, ClbOtS]
Cuisses de Canard au Cidre 320 g [2cuisses] 12,00 € Merguez
viande de brebis et agneau, le kg 13,00 €
640 g [4cuisses] 2200€ mélange d'épices
Cuisses de Canard 160 9 [icuisse] 6,50 €
aux Chataignes, .
sauce au Vin Rouge 320 g [z cuisses] 12,00 € Total:
Saucisses de Canard Confites
50 % Canard - 50 % Porc 500 J [environ 6/8 saucisses ]0,00 €
500 g [2parts] 1,00 €

Merci d'indiquer

Cassoulet au Confit de Canard

1Kg (4 parts] 2200 € vos coordonnées
ci-contre >>>

Saucisses de 450 g 1000 € Prénom, Nom,
canard confites Adresse Igostalé,
aux lentilles 900 g 20,00 € Téléphone, Email.




