
Événements d’entreprises 



comme à la maison où chacun se passe 

les plats : BBQ, couscous, tartiflette. 

On s’adapte à la saison et à vos envies ! 

à votre écoute pour organiser 

une prestation sur mesure à votre image,  

et au petit soin durant votre évènement. 

4 bonnes raisons de choisir l’Orbière 

il y a tout sur place : 

salles équipées (wifi, écran, paperboard), 

restauration, activités et hébergements. 

une grange, une maison d’architecte, des 

cabanes… des espaces originaux pour un 

évènement qui marque les esprits. 



  

30 min (+15 min      ): Rennes / Le Mans 

1h20 (+15 min      ): Paris 

15 min : Gare de Laval  

1h : Rennes / Angers / Le Mans 

2h : Nantes 

3h : Paris 

Comment se rendre à l’Orbière ?  

LAVAL 

PARIS 

LE MANS 

ANGERS 

NANTES 

RENNES 

Grand parking sur place. 



Cette lumineuse maison d’architecte 

avec ses beaux volumes, 

ses grandes baies vitrées 

et sa déco 70’s  

vous propose un espace cocooning 

« comme à la maison ». 

Ces anciennes écuries ont conservé 

les mangeoires en bois 

et les murs en pierres pour offrir 

un cadre authentique et champêtre.  

L'Orbière c’est, plus de 20 hectares de nature aux portes de Laval.  Mettez vos équipes au vert !  

  LA MAISON : CODIR, séminaires résidentiels… jusqu’à 15 personnes.  

LA GRANGE : journées d’études, conférences, soirées… de 15 à 80 personnes. 



Vous trouverez sur place :  

RESTAURATION  
 

 
accueil café,  

plateau repas,  

menu champêtre…. 

TEAM-BUILDING 
 

 
Accrobranche, course d’orientation,  

archery tag,  parcours énigmes,  

atelier peinture, cuisine, rigologie…. 

27 lits en chambre Twin/Triple 

15 dans la maison d’architecte,  

10 en cabanes perchée ou sur l’eau, 

2 dans un studio. 

HEBERGEMENTS  
 

 



  

Journée d’étude champêtre 
à la Grange de l’Orbière 

Pot d’accueil 
Café, thé, jus de pommes, mini viennoiseries.  
 
Réunion 
Salle préparée en U, ateliers, conférence selon votre besoin. Vidéoprojecteur, 
grand écran, wifi, paperboard à disposition.  
 
Pause 
Café, thé, jus de pommes. 
 
Déjeuner champêtre 
Entrée + plat + dessert et café. Service au plat.  
Inclus : eau, pain et condiments. Vins et bière disponibles à la carte.  
 
Accro-Orientation  
Par équipe partez à la recherche de nos 20 balises au sol. 
+ 6 balises dans les arbres pour ceux qui le souhaitent (au moins 1 par équipe).  
 
Nous pouvons également personnaliser la course en ajoutant 15 à 20 questions 
que vous nous aurez transmises au préalable. 
Vos participants connaissent-ils bien leur société ?  
 
Rafraichissement 
Eau, jus de fruits, sodas et petits biscuits durant la correction  du jeu et l’annonce 
des résultats. Distributions de goodies (bières de l’oudon et terrine locale). 
 
Départ des participants 



  

Séminaire cocooning  
à la Maison de l’Orbière 

JOUR 1 :  
Pot d’accueil 
Café, thé, jus de pommes, mini-viennoiseries.  
 
Réunion  
Ecran TV, wifi et paperboard à disposition.  
 
Pause 
Café, thé, jus de pommes. 
 
Plateaux repas  
Entrée + plat + dessert + café  
Inclus : eau, pain et condiments. 
Vins et bières disponibles à la carte.  
 
Archery Tag   
2 équipes s’affrontent avec des arcs et des 
flèches dont les embouts sont en mousse.  

Dîner 
Tout est prêt. Faites comme chez vous ! 
Vaisselle dans les placards, salades 
composées et dessert dans le réfrigérateur,  
plat qu’il n’y a plus qu’à mettre au four.  
Bouteilles de vin et bière à disposition, seul 
ce qui est entamé est facturé.  
 
Nuitée en chambres 
 
JOUR 2 : 
Petit-déjeuner 
Vous avez tout ce qu’il faut à disposition.  
 
Réunion 
 
Plateaux repas  
 
Réunion 
 
Rafraichissement 
 
Départ des participants 



  

« Un havre de paix, idéal pour les réunions conviviales en équipe, entre collègues dans un 
cadre bucolique »  Aurélie - ESUP 

Ils ont testé. Et si c’était vous les prochains ? 

 

 

 
« Maison magnifique avec toutes les commodités, vraiment cosy, on se sent comme à 
la maison ! Le personnel est vraiment sympathique et arrangeant ! »  Elise - Cureety  

« Activité très bien encadrée et innovante. Le cadre est juste top.»  
Nolwenn - Cabaret LE LIVE 

Contactez Lucie, notre experte  

pour vous concocter un événement 

qui vous ressemble et vous rassemble ! 

contact@lorbiere.fr 

 

06.10.43.61.77 

mailto:contact@lorbiere.fr


Récompenses 
 

Pour clore votre séminaire  
offrez des produits locaux : 

bières de l’oudon, rillette de canard 
terrine de truites de Parné… 

Comité 
d’Entreprise 

 

Achetez des entrées 
accrobranche 

au tarif groupe et faites 
bénéficier vos salariés du 

meilleur prix ! 

Départ en retraite, 
cadeau de fin d’année…  

 

Offrez une carte cadeau pour une 
activité ou un hébergement !  




