
Les Entrées 

Rillettes locales de Mr Chigot et pain grillé 6,20€ 

Tartare de Betteraves fromage blanc aux herbes 6,90€ 

Velouté potiron / châtaignes et girolles 7,90€ 

Flan de petit Trôo chaud, crème d’ail et rillettes 8,00€ 
Bulots / crevettes à la mayonnaise 8,80€ 
Œuf cocotte Nordique (Saumon fumé / Crème citronnée et Œufs de Saumon) 13,50€ 

Poêlon de 12 escargots à la persillade 13,80€ 

Feuilleté aux ris de veau et aux girolles 14,50€ 
Salade d’Automne 14,50€ 
(Magret, Raisin, Figue, Mâche, Endive, Noisette, Betterave, Foie gras poêlé, Foie de volaille)  

Foie gras de canard , confiture de figues 16,00€ 

 Les Plats 

Moules au petit Trôo ou au Jasnières 12,80€ 
Fish and Chips (poisson frit) 13,50€ 
Brochette de lotte et poitrine fumée ; velouté de poisson au beurre 17,00€ 

Bavette grillée au beurre Maître d’Hôtel / frites Maison / salade 11,80€ 
Filet mignon de porc Jurassienne 13,50 € 

Pavé de bœuf en émincé sauce Périgourdine 14,80€ 

Magret de canard sauce au poivre vert 15,80€ 
Côte d’agneau à la crème d’ail 15,80€ 
Rognons de veau aux pruneaux et Armagnac 18,50€ 

Filet de bœuf aux girolles 20,50€ 
Tous nos plats peuvent être accompagnés de frites maison sur demande 
All dishes are served with chips homemade on request  

« Les plats « faits maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts ».  

Tous nos plats sont faits maison 

Problèmes d’allergies ? Demander la liste des 

allergènes à la réception.  

 


