
Carte

D’été

Avec cette nouvelle carte, nous avons choisi de revenir à l’essentiel : des
produits frais, une sélection plus courte, et surtout, un bel hommage à nos

producteurs locaux. Chaque plat met en valeur leur savoir-faire et leur
passion, pour vous offrir une cuisine encore plus authentique et de saison.



V a l l é e  d e  l a  l o i r e

V a l l é e  d e  l a  l o i r e

I G P  C ô t e s  d e  G a s c o g n e

C h a r m e s  C o l o m b e l l e

D o m a i n e  d e  P l a i m o n t

La Cave

-  L e s  R o s é s  -

-  l e s  b l a n c s  -

P r i x  n e t  s e r v i c e  c o m p r i s

S u d - O u e s t 18.00€3.60€

3.65€ 18.20€11.10€

A O P  M e n e t o u - s a l o n

D o m a i n e

D o m a i n e  T u r p i n

5.70€ 28.50€

A O C  C h e v e r n y

L e  H a u t  d e  G r o t t e a u x

D o m a i n e  d e  l a  P l a n t e  d ' O r  

5.50€ 27.50€

A O C  F i e f s  V e n d é e n s  M a r e u i l  B I O

C o l l e c t i o n

D o m a i n e  M o u r a t

3.65€ 18.20€11.10€

L a n g u e d o c I G P  P a y s  d ’ O c

F i g u e r e t t e

D o m a i n e  d e  l a  C l a p i è r e

3.35€ 16.70€

C é p a g e  :  G r o s  M a n s e n g

C é p a g e  :  S a u v i g n o n  b l a n c

C é p a g e s  :  S a u v i g n o n  b l a n c ,  C h a r d o n n a y

C é p a g e s  :  C h a r d o n n a y ,  G r e n a c h e  g r i s ,  G r e n a c h e  b l a n c ,  V i o g n i e r

C é p a g e s  :  P i n o t  N o i r ,  C a b e r n e t  F r a n c ,  N é g r e t t e ,  G a m a y  N o i r

A O C  F i e f s  V e n d é e n s  M a r e u i l  B I O

C o l l e c t i o n

D o m a i n e  M o u r a t
C é p a g e s  :  C h a r d o n n a y ,  C h e n i n

12CL 75CL37.5CL

L a n g u e d o c - R o u s s i l l o n I G P  M é d i t e r r a n é e  B I O

A  L ’ o m b r e  d u  P i n

D o m a i n e  d u  P i n

3.90€ 19.50€

C é p a g e s  :  C i n s a u l t ,  G r e n a c h e

V e n d é e
L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é



-  L e s  e f f e r v e s c e n t s  -

La Cave

V a l l é e  d e  l a  l o i r e

-  l e s  r o u g e s  -

P r i x  n e t  s e r v i c e  c o m p r i s

V a l l é e  d u  r h ô n e

l a n g u e d o c

c h a m p a g n e

d i v e r s

A O C  F i e f s  V e n d é e n s  M a r e u i l  B I O

C o l l e c t i o n

D o m a i n e  M o u r a t

3.65€ 18.20€11.10€

A O C  C h i n o n

M é d i é v a l e

D o m a i n e  d e  l a  C o m m a n d e r i e

3.60€ 18.00€11.10€

A O C  S t  N i c o l a s  d e  B o u r g u e i l

S t  N i c o l a s  d e  B o u r g u e i l

D o m a i n e  d u  C è d r e

3.40€ 16.80€11.00€

A O P  C ô t e s  d u  r h ô n e

C u v é e  L o u  M a s

D o m a i n e  L a  B e r t h è t e

3.40€ 16.80€

A O P  L a n g u e d o c  B I O

C u v é e  d e s  Z i n z i n s

M a i s o n  A u j o u x

3.80€ 18.90€

t s a r i n e  p r e m i u m  b r u t 11.55€ 57.60€

s t  c h a r l e s  d u  r o y  b r u t 4.95€ 24.70€

B u l l e  d ’ e p i n e 5.50€ 27.50€

B o r d e l a i s A O C  C ô t e s  d e  B o r d e a u x  B I O

B l a y e

V i g n o b l e s  G a b i e l  &  C o

3.40€ 17.00€

C é p a g e s  :  P i n o t  N o i r ,  C a b e r n e t  F r a n c ,  N é g r e t t e ,  G a m a y

C é p a g e s  :  M e r l o t ,  C a r b a r n e t  s a u v i g n o n ,  m a l b e c

C é p a g e s  :  c a b e r n e t  f r a n c

C é p a g e s  :  c a b e r n e t  f r a n c

C é p a g e s  :  G r e n a c h e ,  S y r a h ,  C i n s a u l t ,  C a r i g a n

C é p a g e s  :  G r e n a c h e ,  S y r a h

12CL 75CL37.5CL

l e  p e t i t  é t o i l é  s a n s  a l c o o l 4.30€ 21.50€

V e n d é e L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é



m e n t i l l a  2 c l

k i k i  v e n d é e n  6 c l

Le Bar avec alcool

P r i x  n e t  s e r v i c e  c o m p r i s

-  c o c k t a i l s  -

b e l l e  a v e n t u r e

e x o t i q u e

s a u v a g e

Kiki pêche, pamplemousse, curaçao

Pasoa, orange, pétil lant

6.50€

6.50€

6.50€

-  c l a s s i q u e s  -

-  w h i s k y  -

c l a n   c a m p b e l l  4 c l

j a c k  D a n i e l ' s  4 c l

4.70€

8.00€

c o g n a c  a u x  a m a n d e s  2 c l 2.90€

-  d i g e s t i f s  -

c o g n a c  2 c l

c a l v a d o s  2 c l

2.90€

2.90€

2.90€

L a  R i c h e l i e u  2 c l 2.90€

p i c o n  b i e r e  5 0 c l 7.80€

-  b i è r e s  -

p r e s s i o n  B l o n d e  2 5 c l

p r e s s i o n  B l o n d e  5 0 c l

p i c o n  b i e r e  2 5 c l

3.90€

7.70€

4.00€

p r e s s i o n  B l a n c h e  2 5 c l 4.50€

p r e s s i o n  B l a n c h e  5 0 c l 8.90€

m é l u s i n e  b l a n c h e  3 3 c l 5.00€

Crème de mûre, jus de pomme, calvados,
pétil lant

A m é r i c a n o
Martini rouge, campari

6.50€

c o c k t a i l  d u  m o m e n t 7.00€

k i r  1 2 c l

k i r  p é t i l l a n t  1 2 c l

Cassis, mûre, pêche, framboise

Cassis, mûre, pêche, framboise

4.00€

5.50€

4.00€
Pêches de vignes ou fruits rouges ou
épines noires

p i n e a u  d e s  c h a r e n t e s  8 c l
Blanc ou rouge

5.30€

s u z e  9 c l 4.00€

r i c a r d  2 c l

p o r t o  8 c l

m a r t i n i  4 c l

3.50€

5.60€

4.50€
Rouge ou blanc

T r i p l e  s e c  2 c l 2.90€

P e p e t t e  P e r c h é e  b i o  3 3 c l 5.00€

L o c a l  -  P a y s  d e s  A c h a r d sV e n d é e

P a s t i s  d e s  a c h a r d s  2 c l  3.50€

N i c a r t r i e  4 c l 8.00€

B u l l e  d ’ E p i n e  1 2 c l 5.50€
V i g n e r o n  F a b i e n  M U R A I L

D i s t i l l e r i e  d e s  A c h a r d s  

D i s t i l l e r i e  d e s  A c h a r d s  

Brasserie La Perché

P o i r e  w i l l i a m  -  D i s t i l l e r i e  V r i g n a u d

E c o r c e s  d ’ o r a n g e  -  D i s t i l l e r i e  V r i g n a u d

M e n t h e  g l a c i a l  -  D i s t i l l e r i e  V r i g n a u d

L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é



Le Bar sans alcool

-  a p e r i t i f s  -

f u z e t e a  2 5 c l

P r i x  n e t  s e r v i c e  c o m p r i s

k i r  p é t i l l a n t

c o c k a i l  d e  j u s  d e  f r u i t s

c o c k t a i l  d u  m o m e n t

Cassis, mûre, pêche, framboise

Jus de pomme, pamplemousse, orange,
sirop de fraise

5.40€

5.00€

6.50€

4.10€

-  b i e r e s  -

1 6 6 4  0 . 0  3 3 c l

t o u r t e l  c i t r o n  2 7 . 5 c l

4.00€

4.00€

-  s o f t s  -

j u s  d e  f r u i t s  2 0 c l

c o c a - c o l a  3 3 c l

Orange, Pamplemousse, Pomme, Ananas

c o c a - c o l a  s s  s u c r e  2 5 c l

o r a n g i n a  2 5 c l

3.10€

4.30€

3.00€

4.40€

l i m o n a d e  2 5 c l 1,80€

d i a b o l o
Grenadine, Fraise, Menthe

2.30€

s i r o p  a  l ' e a u
Grenadine, Fraise, Menthe

0.50€

s c h w e p p e s  A g r u m e s 2 5 c l 3.80€

c a f e  d e c a f é i n é 1.90€

-  b o i s s o n s  c h a u d e s  -

c a f e  e x p r e s s o

d o u b l e  e x p r e s s o

c a f e  a l l o n g e

2.10€

3.50€

2.10€

t h é
Thé noir, thé vert, thé vert menthe

2.50€

i n f u s i o n
Verveine, verveine menthe

2.30€

b a d o i t  5 0 c l 3.90€

-  e a u x -

e v i a n  1 L

e v i a n  5 0 c l

b a d o i t  1 L

4.80€

3.90€

4.80€

b a d o i t  i n t e n s e  3 3 c l 3.30€



Demi-aubergine rôtie, faisselle
fermière au piment et à l ’huile d’olive,
citron frais, muesli salé croustil lant

La Carte

-  e n t r é e s  -

-  p l a t s  -

8.20€

8.80€

8.50€

7.00€

15.00€

6.50€

P r i x  n e t  s e r v i c e  c o m p r i s

S a l a d e  b e l l e  a v e n t u r e

B r u c h e t t a  V e n d é e n n e

C a s s o l e t t e  d ' e s c a r g o t s

Salade,  salicornes, mouclade, pickles
de petits légumes, tomate

Salade, houmous de mogette, jambon
de Vendée, mousse mizotte

Escargots de Beaulieu-sous-la-Roche,
noix, persil lade, crème, oignons,
jambon de Vendée

A u b e r g i n e  f a r c i e

G a s p a c h o  d e  l é g u m e s
Soupe froide de légumes, brunoise de
légumes croquants

M o u l e s - f r i t e s
Moules de la Guittière, frites rustiques
maison
Au choix : Marinière ou Rochefort

12.00€

13.60€

12.80€

12.00€

11.50€

B a l l o t i n e  d e  v o l a i l l e

Burger à la galette de pommes de
terre, bœuf VBF 150g, salade, tomme
de Vendée, oignons confits, tomate

Ballotine de volail le V.F. farcie aux
pêches rôties, poêlée provençale,
sauce safranée

M a q u e r e a u  f a r c i  e n  n a g e

P i è c e  d e  b o e u f  -  f r i t e s

Maquereau de la Criée des Sables
d’Olonne, farci aux herbes et purée de
mogette

Boeuf du moment VBF 200g, frites
rustiques maison, salade
Sauce au choix : Roquefort, Maître
d'hôtel, Poivre, Échalote, Moutarde

T o m a t e  f a r c i e  a u  l é g u m e s
Tomate farcie aux légumes, Riz
safrané

5.50€

5.50€

5.50€

5.60€

6.00€

6.60€

7.10€

5.10€

A s s i e t t e  d e  f r o m a g e s  

C a f é  g o u r m a n d

C h e e s c a k e  a u  c i t r o n

3 fromages du moment, salade,
beurre demi-sel 

Au choix : Café, Thé ou Infusion
3 assortiments de mini desserts

Cheesecake au citron et coulis de
fruits rouges

B r i o c h e  p e r d u
Brioche Vendéenne façon pain perdu,
Caramel au beurre salé

Glace citron vert, vodka
C o u p e  c o l o n e l

d i g e s t i f  g o u r m a n d  
Au choix : Cognac, Calvados, Cognac
aux amandes, Poire Will iam, triple sec,
mentil la
3 assortiments de mini desserts

-  d e s s e r t -

P ê c h e s  r ô t i e s
Pêches rôties, fromage blanc et muesli
sucré au miel

D a m e  B l a n c h e
Glace vanil le, sauce chocolat chaud

S i r o p  a  l ' e a u  o u  d i a b o l o

- Menu petits loups - 

Plat-dessert 10€       Entrée-plat-dessert 12€

C r u d i t é s  o u  t e r r i n e  d e  c a m p a g n e

N u g g e t s  m a i s o n  o u  s t e a k  h a c h e  

o u  m e r l u  p a n é  o u  m o u l e  m a r i n i e r e

1  B o u l e  d e  g l a c e  o u  f r o m a g e  b l a n c

G r e n a d i n e ,  f r a i s e ,  m e n t h e ,  f r a m b o i s e ,  p ê c h e

R ö s t i  B u r g e r



"Ici, on ne va pas loin… pour aller plus près du goût. Merci à nos voisins producteurs de faire vivre nos assiettes."

B œ u f

F e r m e  d e s  C a l i m é r o s  –  B e a u l i e u - s o u s - l a - R o c h e
P a s c a l  P e r r a u d e a u  –  B e a u l i e u - s o u s - l a - R o c h e
L a  V i a n d e  d u  P a y  –  B e a u l i e u - s o u s - l a - R o c h e

F e r m e  d u  G r a n d  B o i s  -  M a r t i n e t
G A E C  L e s  A i g r e f e u i l l e s  –  S a i n t - J u l i e n - d e s - l a n d e s

F e r m e  l ’ I n d o m p t a b l e  –  S a i n t - J u l i e n - d e s - l a n d e s
E A R L  L e s  F o n t a i n e s –  S a i n t e - F l a i v e - d e s - l o u p s

V o l a i l l e

F e r m e  d u  P e t i t  G r a i n  –  S a i n t e - F l a i v e - d e s - l o u p s

E s c a r g o t s  

H é l i x  G o u r m e t  –  B e a u l i e u - s o u s - l a - R o c h e

F r o m a g e s  e t  p r o d u i t s  l a i t i e r s

F e r m e  d e  l a  C h a n c e l i è r e -  G i r o u a r d
F r o m a g e r i e  P i e r r e t t e  –  S a i n t - G e o r g e s - d e - P o i n t i n d o u x

L a  L a i t e r i e  d e  F l a v i e  –  S a i n t e - F l a i v e - d e s - l o u p s

Œ u f s

T r a i n e a u  M a r a i c h a g e  –  B e a u l i e u - s o u s - l a - R o c h e

F r u i t s  e t  l é g u m e s

L e  P o t a g e r  d u  C h â t e a u  –  S a i n t e - F l a i v e - d e s - l o u p s
L a  F e r m e t t e -  G i r o u a r d

M o g e t t e s

E A R L  L a  Q u a t r e  V o i e  –  S a i n t e - F l a i v e - d e s - l o u p s

M u e s l i

F e r m e  d u  P e t i t  G r a i n  –  S a i n t e - F l a i v e - d e s - l o u p s

M i e l

L ’ A b e i l l e  B e l l i l o c a i n e  –  B e a u l i e u - s o u s - l a - R o c h e

A l c o o l s

B r a s s e r i e  l a  P e r c h é e  -  L e s  A c h a r d s
D i s t i l l e r i e  d e s  A c h a r d s  -  L e s  A c h a r d s

F l e u r s  

F e r m e  f l o r a l e  L e s  S i n g u l i è r e s  –  B e a u l i e u - s o u s - l a - R o c h e

NosPRODUCTEURS


