MENU SPECIAL
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Une coupe de champagne ou ‘
un cocktail sans alcool
par personne pour débuter..

pané au spéculoos, brioche maison
et gel aux épices douces

RAVIOLE DE LA MER

brunoise de carottes et jus de coquillages crémé

AMUSES BOUCHE - l
TERRINE DE FOIE GRAS MAISON {
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NOIX DE SAINT JACQUES BRETONNES

snackées a la plancha, crémeux de cerfeuil tubéreux,

N champignons et jus de volaille corsé
Ao N

CHOCOLAT VALRHONA

& fruits de la passion

MIGNARDISE

Eaux et boissons chaudes comprises. Hors vins. . %"
En cas d'intolérance(s) ou allergie(s),

merci de nous tenir informés a la réservation.

Tarif menu unique sur demande.




