
Brunch & coffeeBrunch & coffeeBrunch & coffee
Babam
Babam, le brunch qui rassemble 

Bienvenue dans notre restaurant familial,
un lieu pensé comme une maison où il fait bon

de prendre le temps. Installez-vous,
Détendez-vous et profitez. 

Ici, le brunch se savoure lentement, dans
une ambiance douce et conviviale. 

Chaque assiette est préparée avec amour, à
partir de produits soigneusement

sélectionnés, mêlant simplicité, fraîcheur
et gourmandise pour vous offrir un moment
chaleureux et réconfortant à partager en

famille, entre amis, entre collègues ou
avec vous même. 

MENU



SA
LÉ

HOMEMADE WITH LOVE
TARTINE ET
BRIOCHE

Avocado toast 12€
Tartine de pain aux céréales, guacamole,
avocat tranché, féta. Accompagné d’un
bouquet de jeunes pousses et notre
sauce secrète au balsamique. 

Brioche forestière 11€
Brioche façon pain perdu salé, crème
cheese, poêlée de champignons frais
aux herbes, œuf poché. Accompagné
d’un bouquet de jeunes pousses et
notre vinaigrette maison au balsamique. 

MUFFINS
L’anglais
Bacon, œuf brouillé, cheddar. 

8,50€

Le benedicte
Jambon blanc, œuf poché, sauce
hollandaise. 

11€

Le florentine
Œuf poché, poêlée d’épinards,
sauce mornay, gratiné à
l’emmental. 

11€

Le crousty chiken
Tenders de poulet, cheddar,
salade, tomate, oignon rouge et
sauce barbecue. 

13€

PLATS
Soupe à l’oignon gratinée
Confit d’oignons, bouillon de
légumes, emmental et croûton
de pain aux céréales. 

8,50€

SHAKSHUKA
Poivrons, compotée d’oignons et
tomates, deux œufs, cumin et
coriandre. Servie avec du pain. 

12€

L’assiette babam
Grande assiette composée de deux
œufs au plat, shakshuka de
légumes, poêlée de champignons,
d’epinard et pomme de terre
mitrailles à l’ail et fines herbes. 2
tranches de bacon crispy. 1 burrata
et son bouquet de jeunes pousses
et fruits de saison. 

15€

EXTRA
Burrata 3,50€
Œuf poché 2,50€
Bacon 2,50€
Bouquet de jeunes pousses 3€
Pomme de terre mitrailles 3€

TOUJOURS SERVI AVEC UN BOUQUET DE
JEUNES POUSSES OU UNE PORTION DE

POMMES DE TERRE MITRAILLES AUX HERBES

(Pain bun brioché)

SALADES
La César
Salade, tomates cerises, parmesan, tenders de poulet, bacon, croûton et oeuf
poché

15€

Le Bo bun
Salade, carotte rapée, haricot mungo, nems de légumes, vermicelle de riz,
concombre, menthe, cacahuètes concassées. 

13€

(Servie avec une sauce vinaigrette maison au balsamique)



Smoothie
minute 

Açaï bowl 
Desserts 

( D i s p o  s e l o n  c r é a t i o n s  d u  j o u r )( D i s p o  s e l o n  c r é a t i o n s  d u  j o u r )

R I O :
A Ç A Ï  B I O ,  G R A N O L A  M A I S O N ,
B A N A N E ,  F R U I T S  D E  S A I S O N ,
C H I P S  D E  C O C O ,  G R A I N E  D E
C H I A .  

R I O :
A Ç A Ï  B I O ,  G R A N O L A  M A I S O N ,
B A N A N E ,  F R U I T S  D E  S A I S O N ,
C H I P S  D E  C O C O ,  G R A I N E  D E
C H I A .  

E N E R G Y  ( R I C H E  E N  P R O T É I N E  E T
A N T I OX Y D A N T ) :
A Ç A Ï  B I O ,  G R A N O L A  M A I S O N ,
B E U R R E  D E  C A C A H U È T E ,
M Y R T I L L E ,  B A N A N E ,  P É P I T E S  D E
C H O C O L A T,  G R A I N E  D E  C H I A

E N E R G Y  ( R I C H E  E N  P R O T É I N E  E T
A N T I OX Y D A N T ) :
A Ç A Ï  B I O ,  G R A N O L A  M A I S O N ,
B E U R R E  D E  C A C A H U È T E ,
M Y R T I L L E ,  B A N A N E ,  P É P I T E S  D E
C H O C O L A T,  G R A I N E  D E  C H I A

T R O P I C A L :
A Ç A Ï  B I O ,  G R A N O L A  M A I S O N ,
B A N A N E ,  K I W I ,  M A N G U E ,
P O U D R E  D E  C O C O .  

T R O P I C A L :
A Ç A Ï  B I O ,  G R A N O L A  M A I S O N ,
B A N A N E ,  K I W I ,  M A N G U E ,
P O U D R E  D E  C O C O .  

1 1 €1 1 €

7 €  ( 3 5 0 M L )7 €  ( 3 5 0 M L )

B A B A M :
M A N G U E ,  PA S S I O N ,  C A R O T T E S ,
P O M M E S ,  P O U D R E  D ’ A M A N D E ,
M E N T H E  F R A I C H E .  

B A B A M :
M A N G U E ,  PA S S I O N ,  C A R O T T E S ,
P O M M E S ,  P O U D R E  D ’ A M A N D E ,
M E N T H E  F R A I C H E .  

SUCRÉ
Cookies 3,50€ 
Salade de fruits 4€
chia pudding 4,50€
Carott cake 4,50€
Moelleux au chocolat 4,50€
tiramisu 5,50€
Cheesecake spéculos 5,50€
café gourmand 6€
Le bol de la fermière 5,50€
Fromage blanc de la ferme (GAEC
de Dronnière) ou fromage blanc
végétal, fruits de saison, coulis de
fruits et granola maison

Brioche façon pain perdu 9€
Nutella, banane, chantilly, noisette,
glace vanille. 
ou
Confiture de lait de la ferme, éclats
de caramel, chantilly, glace vanille. 
ou
Fruits rouges, coulis de fraise,
chantilly, cacahuètes, glace vanille 



DRINKS
Babam brunch & coffee

EXPRESSO / RISTRETTO

RICORÉ

ALLONGÉ

NOISETTE

DÉCAFÉINÉ

CAFÉ VIENNOIS

AMÉRICANO

AFFOGATO

DOUBLE EXPRESSO

CAPPUCCINO

CHOCOLAT CHAUD

MACCHIATO

MOKACHINO

FLAT WHITE

LATTE

LATTE RICORÉ

CHOCOLAT VIENNOIS

CHOCOLAT GUIMAUVE

1,80€

2€

2,10€

2,10€

2,30€

3€

3,50€

3,50€

3,80€

4€

4€

4€

4,20€

4,50€

4€

4€

5€

5€

BOISSONS CHAUDES 

3€

3€

3€

3€

3€

3,50€

4,50€

3€

4,50€

3€

4,50€

COCA COLA 25CL

COCA-COLA 0% 25CL

SCHWEPPES TONIC 25CL

SCHWEPPES AGRUMES 25CL

PERRIER 33CL 

LIMONADE MAISON 33CL 

ORANGE PRESSÉE 25CL

EAU PLATE EVIAN 50CL

EAU PLATE EVIAN 1L

EAU PÉTILLANTE BADOIT 50CL 

EAU PÉTILLANTE BADOIT 1L

BOISSONS FRAICHES



1 boisson chaude au choix, le café filtre est à
volonté. 

+ 
1 jus d’orange pressé ou une limonade maison  

+ 
1 salé au choix (+ 3,50€ pour l’assiette Babam)

+ 
1 petite soupe à l’oignon gratinée à l’emmental

+
1 petite shakshuka

+ 
1 portion de pommes de terre mitrailles aux fines

herbes et ail 
+

Le p’tit bol de la fermière avec granola maison et
fruits de saison ou chiapudding  

+
brioche façon pain perdu au choix

MENU BRUNCH
Servi tous les jours à toute heure

25€

Babam brunch & coffee



F
O
R
M
U
L
E
S

La Babam 13€

Les Take away 

le muffin anglais 

+ le bol de la fermière

+ un jus d’orange pressé 

+ une boisson chaude parmis café,

ricoré, américano, déca, flatwhite,

macchiato ou cappuccino

LA COMBO 4,50€

1 café + 1 cookie 

LA COMPLÈTE 6,50€

1 boisson chaude ou fraîche à moins de

5€ + 1 cookie 

(Uniquement à emporter)

lait végétal ou sans lactose + 1€ , 

chantilly + 1€ 

mitrailles ou jeunes pousse + 3€

Babam brunch & coffee
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