
 
Menu du 01 janvier 2020* 

 

 
 

Petits Plaisirs du Tablier. 
. Tartelette King Crabe, pomme verte & céleri. 

. Pana cotta aux cèpes, nans de pois chiches, jambon Bellota. 
 
 

Pâté en croûte à la volaille et au foie gras, condiment vin rouge,  

pickles d’oignons rouges. 

OU 

Noix de Saint-Jacques de la baie de Seine, betteraves relevées au poivre de timut, 

jus de barbes. 

 

Le ‘tout’ normand. 
 

Filet d’agneau en croûte d’herbes, jus au thym,  
haricots blancs ‘comme un cassoulet’. 

 

La Trilogie de fromages sarthois et verdure. 

 

Le Joli Cœur canadien. 
Crème brûlée chocolat & sirop d’érable, mousse légère à la bière Jolicoeur, tuile de cacao, crumble sarrasin, 

feuille d’or, zest de kumbawa, fumage minute. 

 

 

 

*Prix du menu 65 Euros. 

Accord mets & vins 95 Euros (cocktail du Tablier et un verre de vin à chaque plats). 

50 % d’arrhes à la réservation. 

   


