EN PAYS DE LA LOIRE

Savourez Noél avec nos
agriculteurs lors d’une visite
festive et gourmande.

Ici, vous étes les bienvenus.

bienvenue-a-la-ferme.com/pays-de-la-loire
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EN PAYS DE LA LOIRE

Rencontrez nos agriculteurs lors

d’une visite festive et gourmande.
Ici, vous étes les bienvenus.
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4% cnEc ToPAZE

Nathalie et Jean-Paul SAUVAGET

22 rue de la Poste - 44690 MONNIERES
Tél. 06 08 34 37 46
jpaul@topaze-monnieres.com
www.monnieres.com

VIN
Tout I'hiver / Sur rendez-vous

Balade dans les vignes avec Nathalie. Découverte et
échanges sur la culture de la vigne, le relief, les sols,
le climat... Escale dans le vieux Monniéres, le dernier
port de la Sévre Nantaise, découverte de son four a
pain et de ses anciennes demeures.

Dégustation gourmande a la Cave : Jean-Paul vous
donnera tous les secrets de la vinification et vous
proposera une initiation a la dégustation.

Tarif : 7,50 €/personne.

Restauration : 25 €/personne, formule tout compris :
entrée, plat, fromages, dessert et vins. Menu en
accord avec nos vins et produits locaux si pas du
jardin.

Réservation obligatoire par mail ou téléphone.
Acceés : suivre les indications « Topaze a 30 métres ».




Z% LA FERME DU PRE CLOS

Camille VAN ELSEN et Aline THIBAUD

10 Le Pré Clos - 44650 CORCOUE-SUR-LOGNE
Tél. 06 73 15 81 23
lafermedupreclos@outlook.com
www.lafermedupreclos.com

PRODUCTION DE LAIT D’ANESSE
Mercredi 11 décembre de 16 h 30 a 19 h 30

Venez vivre la magie de Noél a la ferme !

En compagnie de nos anes, chevres, moutons et
lapins, plongez dans une atmosphere festive pleine de
surprises. Découvrez des ateliers créatifs et rencontrez
des artisans passionnés, producteurs locaux et
créateurs talentueux. Pourquoi ne pas vous laisser
séduire par I'authenticité de notre marché ?
Animations enfants.

Gratuit.

Espace pique-nique, ventes de crépes et galettes.

£% DOMAINE DE LA POTARDIERE

Romain et Lucie COUILLAUD

La Potardiéere - 44430 LOROUX-BOTTEREAU
Tel. 06 78 48 02 46
domainepotardiere@orange.fr
www.domainepotardiere.fr

VIN

Samedi 14 décembre de 10 ha 18 h 30

Le Domaine de la Potardiére ouvre ses portes.
Nous aurons le plaisir de vous faire déguster nos vins
et de vous en parler.

Jeux/concours (photos, de dessins, tombolas...).
Gratuit.

2% pREFERETZ

Angélique et Julien VASSEUR

5, Le Bois Rouaud - 44320 SAINT-PERE-EN-RETZ
Tel. 06 08 28 77 61

preferetz@gmail.com

www.mafermepreferetz.fr

PATES, HUILES ET VIANDE D’AGNEAU
Mercredi 18 et samedi 21 décembre
10 h 30

Visite animée a la ferme : venez découvrir les
différentes étapes de la fabrication de nos pates et de
nos huiles ainsi que nos brebis Vendéennes.

Gratuit.

Réservation obligatoire exclusivement auprés de
I’Office de Tourisme de Saint-Brévin.
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LA FERME ANGEVINE

La Haie du Moulin - 49070 BEAUCOUZE
Tél. 06 73 83 48 10
comfermeangevine@orange.fr
www.lafermeangevine.com

MAGASIN DE PRODUCTEURS

Vendredi 22 novembre de 15h 30a 19 h
Samedi 23 novembre de 8 h 30 a 12 h 30
Table en féte | Venez a la rencontre des producteurs et faites le
plein de produits fermiers pour les fétes. Dégustations et idées

recettes pour Noél !
Gratuit.

FERME DE LA GRANDE HOUSSAIE

Isabelle et Sylvain BRISSET ]

La Grande Houssaie - 49070 BEAUCOUZE

Tél. 06 24 42 02 40

fermelagrandehoussaie@gmail.com

BREBIS LAITIERES AVEC TRANSFORMATION EN PRODUITS
LAITIERS ET VIANDE BOVINE

Samedi 7 décembre de 9 ha 18 h

Marché de producteurs a la ferme : animation musicale de 11 h a
12 h 30 avec Tradimusanse et restauration sur place avec crépes
et galettes faites maison par Solismile. Gratuit.

FERME AUBERGE LA TOUCHE

Annie BOUCHEREAU, Yannick GOHIER

et Noélle MONNIER

La Touche - Le Tremblay - 49520 OMBREE D'’ANJOU

Tel. 02 41 94 22 45

fermelatouche@gmail.com
www.fermeaubergelatouche.com

VOLAILLES FERMIERES ET FESTIVES : POULETS, PINTADES,

CANES, CANARDS, OIES, CHAPONS. DECOUPE DE VOLAILLES,
TERRINES ET PLATS CUISINES

Dimanche 8 décembre de 10 ha 18 h

Marché de Noél a la ferme : dégustation - confection de colis
gourmands - animations pour les enfants — restauration sur place
avec des fouées. Gratuit.

LES CERFS DE LA FARDELLIERE

Emilie GASCHET et Freddy JACQUET )

4 la Fardelliere - Valanjou - 49670 CHEMILLE-EN-ANJOU
Tél. 02 41 45 41 01

lescerfsdelafardelliere@yahoo.fr
www.lescerfsdelafardelliere.fr

ELEVAGE DE CERFS AVEC TRANSFORMATION EN TERRINES ET
PLATS CUISINES. VISITES ET ANIMATIONS A LA FERME
Samedi 14, dimanche 15,

samedi 21 et dimanche 22 décembre
de9h30a12h30etde 14ha18h

Marché de Noél a la ferme : dégustation de produits et visite

animée de la ferme.
Gratuit.



Dimanche 22 décembre
de9h30a12h30etde14hai18h

La ferme en féte : visite et marché fermier de produits
locaux (foie gras, chocolats, miel, biéres, caramels, huiles,
farines...)

Au programme également : buvette de Noél, animations,
dégustations et balades en poney de 10 h a 12 h. Gratuit.
Acceés : D171.

ldée cadeaw !

£) DRIVE FERMIER 53

Parc Technopole - 53000 LAVAL
Tél. 07 59 77 34 12
drivefermier53@gmail.com
www.lamayenne53.drive-fermier.fr

PRODUITS FERMIERS MAYENNAIS
Novembre

Tombola : tout le mois de novembre, chaque semaine
tentez de gagner 1 bon d’achat.

Décembre

Tombola : tout le mois de décembre, chaque semaine
tentez de gagner 1 panier garni.

Tout I'hiver

Idée cadeau : confection de paniers gourmands.

Idée cadeaw !

é LA CUEILLETTE DUVERGER

Maud DUVERGER

Le Riblay - 53260 ENTRAMMES

Tél. 02 43 98 01 18 - tm.duverger@wanadoo.fr
www.lacueilletteduverger.fr

POMMES, POIRES, CONFITURES, JUS ET COMPOTES

Jusqu'au 20 décembre

Du lundi au samedide 14 ha 19 h

Dimanche de 14 ha 18 h

En panne d’idée cadeau pour les fétes ? Venez a la
cueillette pour faire le plein de produits de la ferme et de

produits locaux. Originaux et savoureux, ils sauront plaire
a vos convives. Dégustations.

£% L\ FERME DES CERFS

Céline et Florent RAIMBAULT

Les Rimacées - 53230 COURBEVEILLE
Tél. 06 10 86 29 93
cerfs.courbeveille@gmail.com

ELEVAGE ET VIANDE OU TERRINES DE CERFS

Samedi 23 novembre a 19 h 30

Diner spectacle : appréciez le diner composé de produits
de la ferme en profitant d’un bon spectacle.

Tarif : 40 €. Réservation obligatoire par téléphone.

Dimanche 24 novembre de 10 ha 17 h

Déambulez au milieu des producteurs présents au marché
de Noél a la ferme pour faire le plein de produits locaux et
visitez notre élevage de cerfs.

Restauration : profitez d’un déjeuner a partir de produits
de la ferme. Réservation obligatoire par téléphone.

Tarif : 22 €

Accés : « Salle de la Raimbaudiere. »

2% LA PREHOUILLERE

Corinne DEROUAULT

La Préhouillére - 53290 BOUERE
Tél. 07 87 87 41 95
laprehouillere@hotmail.com

VIANDE BOVINE, HEBERGEMENTS INSOLITES ET
SALLE DE RECEPTION

Samedi 23 novembre de 15 h a4 21 h
Dimanche 24 novembre de 10 ha 18 h

Marché de Noel a la ferme. 50 exposants : producteurs,
créateurs et artisans pour découvrir leurs produits et
composer vos cadeaux de Noél.

Déambulation musicale, balade a poneys, carroussel,
animations danse, food truck le dimanche midi, feu
d’artifice.

Acceés gratuit.

Samedi 23 novembre 4 19 h

Soirée a theme pour terminer la 1% journée du marché de
Noél : tartiflette et soirée dansante avec orchestre.

Au menu : Kir offert, tartiflette, dessert.

Tarif : 15,50 €/personne. Réservation obligatoire par
téléphone.

Accés : a mi-chemin sur la route Bierné - Bouére.

ﬁ MOHAIR DU MAINE

Emmanuelle GUIHO

Brisanne - 53170 LA-BAZOUGE-DE-CHEMERE
Tél. 06 71 26 66 79

mohairdumaine@orange.fr
www.mohairdumaine.fr

OVINS ALLAITANTS ET LAINE MOHAIR

Samedi 30 novembre et dimanche 1" décembre
Samedi 21 et dimanche 22 décembre
De14h30a19h

Visite de la ferme a la découverte de la vie des agneaux et
des cheévres angora.

Découverte des produits en laine, de bonnes idées
cadeaux.

Gratuit.



ldée cadeaw !

£% MUSEE DU CIDRE ET SA BOUTIQUE

Aurore et Josselin LE ROYER
La Duretiére — Melleray-la-Vallée
53110 LASSAY-LES-CHATEAUX
Tel. 02 43 04 03 26
calvados-le-royer@orange.fr
www.museeducidre53.fr

JUS DE POMME OU POIRE, CIDRE, POIRE, VINAIGRE
DE CIDRE, POMMEAU DE NORMANDIE, CALVADOS...

Du samedi 7 au mardi 24 décembre
De14ha17 h 30

La boutique du Musée du cidre est ouverte pour nos
produits et la confection de cadeaux de fin d’année
(paniers garnis, coffrets cadeaux avec des produits
locaux...).

Dégustation.

Acces : fléchage Musée du cidre (route de Chantrigné).

#% LES VERGERS DE LA ROUERIE

Mélanie RUAULT

La Rouérie - Longuefuye

53200 GENNES-LONGUEFUYE
Tél. 06 77 80 22 03
samuelruault@hotmail.com
www.vergersdelarouerie.com

JUS DE POMME, CIDRES, POIRE, POMMEAU
DU MAINE, VINAIGRE DE CIDRE, COMPOTE,
FINE DU MAINE - TINY HOUSE

Dimanche 15 décembre de 10 ha 18 h

Marché de Noél a la ferme, sous abri. Une dizaine de
producteurs présents : foie gras, escargots, cidres,
bijoux, Iégumes, viande d’agneau, viande caprine, pates,
caramels, snoods et accessoires en couture, viande de
veau...

Tour de caléche gratuit pour petits et grands.
Restauration : stand de vin chaud et crépes.

Acces : sur la route de Saint-Charles-la-Forét.

£% FERME PEDAGOGIQUE DU COUDRAY

Anne-Marie et Alain COUVE

Le Coudray - 53700 SAINT-GERMAIN-DE-COULAMER
Tél. 06 1527 71 49
fermepedagogiqueducoudray53@gmail.com

VACHES LAITIERES ET VIANDE BOVINE
Mercredi 18 décembre de 15ha 18 h

Visite de la ferme avec des animations pour les enfants.
Le Péere Noel vient a la ferme & 15 h 30. Il sera sur son
tracteur chargé de petites gourmandises pour les enfants.
Possibilité de faire un tour en tracteur, de participer a
I’enquéte a la ferme en famille, atelier beurre, sauter dans
la paille et a 17 h vous participerez aux biberons des
petits veaux. Crépes, chocolat chaud et vin rouge chaud.
Tarif : 5 €/personne, gratuit moins de 2 ans. Réservation
obligatoire par téléphone ou par mail.

Espaces couverts.

Acces : sur la D238 entre Saint-Germain-de-Coulamer et
Saint-Mars-du-Désert

4% FERME DES GOUSSIERES

Yanaélle PANNIER et Benoit BERSON
Les Goussieres - 1242 route de la Bliniére
53350 FONTAINE-COUVERTE

Tél. 06 47 59 67 02
escargotieredesgoussieres@laposte.net

ESCARGOTS ET PORCS
Samedi 21 décembre de 15 h 30 4 19 h 30

Marché de Noél a la ferme, vin chaud, chocolat au lait
offert !

Noél arrive a grand pas ! Nous ouvrons notre point de
vente a la ferme des Goussieres afin de vous permettre
de récupérer vos commandes de Noél et faire le plein
de produits de notre exploitation : verrines de porc
(rillettes, patés de viande, patés de campagne), des
plats d’escargots cuisinés en coquilles, croquilles et
minis bouchées pour régaler vos papilles ou offrir a vos
proches.

Acces : dans le bourg de Fontaine-Couverte, prendre
direction route de La Selle Guerchaise, continuer sur 1
km, prendre le 1¢ virage a droite, le point de vente se situe
apres le pavillon, 2°™ a droite.

4% LA FERME DU CHESNOT

Valentin BUCHOT

Le Chesnot - 53170 SAINT-DENIS-DU-MAINE
Tél. 06 69 54 10 63
lafermeduchesnot@gmail.com

VOLAILLES DE NOEL
Lundi 23 décembre de 9h30a 17 h

C’est Noél a la ferme du Chesnot ! Venez récupérer
votre volaille de féte (sur commande) et repartez avec
le plein de produits festifs grace au marché de Noél
de producteurs a la ferme. lls proposeront une gamme
compléte de produits pour les fétes.

Stationnement sur place.

DOMAINE DE CEZIN

e
Amandine et Xavier FRESNEAU =
22 rue de Cézin - 72340 MARCON

Tél. 024344 1370
earl.francois.fresneau@orange.fr

www.fresneau.fr

VINS AOC COTEAUX DU LOIR ET JASNIERES

Samedi 7 et dimanche 8 décembre
de10hai18h

Dégustation et exposmon d’artistes. Nous vous invitons a
découvrir nos vins des Coteaux du Loir et Jasniéres, ainsi
que de merveilleux artistes, dans une ambiance magique
et conviviale. A I'approche de Noél, un moment agreable
a flaner dans nos caves en tuffeau vous aidera a trouver
I’inspiration pour gater vos proches.

Possibilité de réserver un planche gourmande le midi.
Gratuit.

Restauration : planche gourmande + 1 verre : 18 €.
Réservation obligatoire par mail ou téléphone la veille.



FERME EQUESTRE DE LA PERLE D'OR

Lucile et Nicolas LECHOUANE

4 le Boulay - 72150 MONTREUIL-LE-HENRI
Tel. 06 42 73 00 87
elevage.perleor@gmail.com
www.laperledor.com

SAVONS AU LAIT DE JUMENT

Dimanche 22 décembre de 14 ha 18 h

Toute I'aprés midi : vente de savons au lait de jument,
balades en caléche contées, vente de crépes et boissons
chaudes. Animations enfants.

17 h :illumination de la ferme.

Gratuit - hors balades en caleche.

4% LABEUBLACE

Marie-Ange FOUQUET, Valérie PADIOLEAU

La Belletiere

85670 SAINT-CHRISTOPHE-DU-LIGNERON

Tel. 06 18 37 22 07

labelglace85@gmail.com

www.labelglace.fr

CREMES GLACEES ET DESSERTS GLACES - VOLAILLES
Samedi 23 novembre de 10 ha 17 h

Portes ouvertes de la fabrique de glace et chocolat a la
ferme. Au programme : présentations et dégustations des
desserts pour les fétes de fin d’année. Visite du Pére Noél
avec un fidéle compagnon a 11 h et 16 h.

Dégustation de crépes.

Gratuit.

ldée cadeaw !
£% VIGNOBLE EPIARD

Freddy et Sandrine EPIARD

La Pierre Blanche - 85660 ST-PHILBERT-DE-BOUAINE
Tél. 06 89 12 22 65

vignoble-epiard@orange.fr
www.vignoble-epiard.viti.pro

VIN

Vendredi 13 et samedi 14 décembre
de9h30a12h30etde14h30a18h
Portes ouvertes au Vignoble : c’est I'occasion de
pouvoir acheter ses vins pour les repas de fin d’année.

Dégustation.
Gratuit (mais avec le souhait d’acheter quelques bouteilles).

Acces : GPS « La Pierre Blanche ».

Retrouvez-vous sur :

£% ECURIE DE REPUTE

Camille et Sébastien PAJOT

Lieu dit « Réputé » - 85110 SAINTE-CECILE
Tél. 06 62 16 84 90
contact@lelogisderepute.com
www.lelogisderepute.com

CHEVAUX - FERME PEDAGOGIQUE

Samedi 14 décembre de 14 ha 21 h
Dimanche 15 décembre de 10 ha 18 h

4¢ édition du marché de Noél a la ferme. Animations pour
petits et grands.

Gratuit. Restauration : tarifs a la carte.

En plus : visite de la ferme pédagogique sur demande.

2% FERME DE NERMOUX

Mathide COSSON, Didier GIRAULT et Yan DUBS
Nermoux - 85370 NALLIERS

Tél. 06 60 69 77 18 - contact@fermedenermoux.fr
www.fermedenermoux.fr

FROMAGES DE VACHE AU LAIT CRU BIO
Vendredi 20 décembre de 16 h30a 19 h

Vente a la ferme avec vin chaud offert et autres boissons
non-alcoolisées, dégustation de fromages. Marché de
Noél a la ferme. Gratuit.

Retrait des plateaux de Noél qui seront a réserver avant
le 14 décembre par courriel ou sms avec nom et prénom.
Le mercredi 4 décembre de 16 h30a 18 h

Découverte de la traite, de la tétée des veaux et
dégustation de nos fromages.

Gratuit. Réservation obligatoire sur le site
www.invitationalaferme.fr (rubrique traite ouverte,

Ferme de Nermoux).

£ LA FERME DU MARAIS POITEVIN

Mauve MENARD

Sainte-Christine - 85490 BENET

Tél. 02 51 52 98 38 - contact@lafermedumaraispoitevin.fr
www.lafermedumaraispoitevin.fr

ELEVAGES CONSERVATOIRES : CHEVRES, BREBIS,
ANES, POULES, OIES, LAPINS...

Samedis 21 et 28 décembre de 10 ha 12 h

Visite animée a la ferme : venez (re)découvrir La Ferme
du Marais Poitevin et ses élevages atypiques de races
anciennes sous les couleurs de I’hiver. Chaque saison
a la ferme offre une découverte différente du rythme
des animaux. En décembre, profitez du spectacle des
agneaux dans la bergerie. Animations enfants.

Tarif : 10 €/enfant et 8 €/adulte. Réservation obligatoire
en ligne sur notre site internet.

Acces : coordonnées GPS : 46.355544,-0.667113.
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