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VINS DE NANTES VINS D'ANJOU
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9 ZA Rigal Il 49410 La Chapelle St Florent
(Mauges-Sur-Loire)

Du Lundi au Vendredi

17h30 - 18h30
Autres Créneaux sur RDV

Cundact

Tel.: 0241727301
domaine.du.buisson@orange.fr e M%L 20,25

Départ Cave (TTC)

Vigneron Recoltant en Terre de Malvoisie

www.domaine-du-buisson.com
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Gatifs 2025

AOCRosé de Loire« Domaine du Buisson - La Roche Bleuet » ‘
Merveilleux vin pour lamateur de Rosé Sec, élégant et raffiné. Il sera parfait sur (& 4,00€
des entrées ou charcuteries. 3

< DEPART CAVE (TTC)

AOC Gros Plant du Pays Nantais sur Lie « Domaine du Buisson », 4,00€
Vllelllles Vignes ‘ . . . 75cl AOC Rosé dAnjou 0o
Vin simple, franc et sec, a servir sur fruits de mer, moules, kir. « Domaine des Couronniéres » / « Domaine du Buisson - Vieilles Vignes » ‘ 4.00€
AOC Muscadet Coteauxde la Loire surLie, Vieilles Vignes Vin demi-sec, issu des cépages gamay et grolleau. aile 75l
« Chateau de la Baronniére » / « Domaine d'Arcis » C'est un vin qui se deguste a tous les instants de la journee. ]
Elégant, racé et charpenté, se sert avec poissons et crustacés. .
AOC Cabernet dAnjou a
AOC Muscadet AC « Domaine du Buisson - Cuvée Prestige » « Domaine des Couronniéres » / « Domaine du Buisson - Vieilles Vignes » |
Elégant, racé et charpenté, se sert avec poissons et crustacés. Vin demi-sec, issudes céepages Cabernet Franc et Cabernet Sauvignon. o\ [e) 425€
C'est un vin d'apéritif sans égal, mais peut également se servirau dessert. ey 75¢t
Sauvignon IGP du Val de Loire « Domaine du Buisson »
Bouquet floral exprimant des ilots de fleurs et de bourgeons de cassis, accom- B
pagne poissons et crustaces. Ideal a l'apéritif en kir serviavec un doigt de cassis Ut ¢
Sauvignon Gris « Réserve d'Elixir» » Gamay Rouge « Les Hauts du Buisson » ]
Arémes de pamplemousse, des parfums de fruits de la passion et de litchi. Ideal 4,25€ Accompagnera tout un repas : charcuteries, viandes rouges ou en sauce, gibiers, 4.25€
a l'aperitif, il accompagne crudites, cuisine asiatique, fromages, sucré-salé, .. 75¢l volailles et fromages. 75c¢l
=)
Chardonnay IGP du Val de Loire « Domaine des Couronniéres» sz wsseur B
Récolté sur des coteaux ensoleilles dominant la Loire, ce chardonnay de par N
son élégance naturelle le prédispose a lapéritif. Il accompagne tous les repas 4,25€ - 00€
de fruits de mer, de pqis;ons en sauce ou simplement grilllés,‘ Se; fins arélmes ~§ 75¢l Vin Mousseux Blanc Demi sec « Cuvée CHARME » ;’;cl
floraux et ses notes fruitées sensuelles accompagnent aussi trés bien la cuisine
asiatique. l 00€
Vin Mousseux Rosé Demi sec « Cuvée CHARME » iy
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AOC Malvoisie Coteaux dAncenis moelleux a

« Domaine du Buisson » / « Domaine des Couronniéres» / « Chateau de la Baronniére » ; . . is « Ré Eliys » 10,00€

Bien expose sur les coteaux dominant la Loire, le cépage « Pinot Beurot » ou = Vin de France Sauvignon Gris « Réserve d'Elixir 3L

« Pinot Gris » est appelé MALVOISIE dans notre région. Il futlongtemps uncépage & Sauvignon Vin de Pays du Val de Loire 10,00€ 25,00€
delaisse par les vignerons a cause de sa faible production. Sa petite grappe de 575€ 3L 2ok
couleur violette, produit un jus légérement rosé suivant les temps de macération g 75¢l Chardonnay Vin de Pays du Val de Loire 10,00€

avant le pressurage. Le noble Malvoisie donne un mout en petite quantiteé mais = 3L

gorgé de sucre. Il est un vin d'apéritif, de desserts, se boit frais (10 a 12°C), il vous i3 Vin de France Blanc Fruité 21|'_°°€
surprendra en accompagnant les coquilles Saint-Jacques ou un foie gras. Il peut , . . . . 19,00€ w0

se déguster dés aujourd’hui. ILne pourra que se bonifier en vieillissant. ' AOC Coteaux d'Ancenis Malvoisie « Domaine du Buisson » 3L

B} Vin de France Rosé sec 9,00€ 21,00€

AOC Malvoisie Coteaux dAncenis moelleux, Elevé en foudre de chéne fi 6.75€ 3L oL
“Domaine de Viaud” M s AOC Cabernet dAnjou « La Haute Chapelle » 11,00€ 29,00€
'Robe or pale, brillante. Nez de fleurs capiteuses, de fruits blancs, d'écorce 3t 2oL
d'orange. Le boise est perceptible en bouche, sans excés, sans nuire a l'éclat 13,50€ Gamay Rouge « Les Hauts du Buisson» i 12,00€ & 21,00€
fruité. Equilibre gourmand, douceur, fraicheur, allonge un vin festif pour soiree 150cl v 5L s 1oL

prolongee.”
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