Des pates et des huiles fermienes, antisanales et locales.

SCEA L'Huilerie [J0686124923 Suivez-nous :
grainesdautise@gmail.com Graines d’Autise I
3 rue de U'Huilerie 85240 Rives d'Autise http://grainesdautise.fr

QuUl SOMMES NOUS ?

2 couples d’agriculteurs installés sur la commune de
Rives-d’Autise en Vendéen : Nathalie et Christian
Limoges / Charléne Suire et Florent Préau.

Nous produisons des céréales et nous transformons a la
ferme nos graines pour ravir vos papilles. Nous sommes

en conversion Agriculture Biologique et nous avons le
label Valeur Parc Marais Poitevin.

NOS PATES

Du blé dur de nos champs est écrasé dans la région par
2 meuniers. La farine est ensuite transformée en pates
par nos soins de facon artisanale et séchées doucement
pour préserver les qualités nutritionnelles du blé ainsi
que son gout.

NOS HUILES

Nous écrasons des graines de Colza et du Tournesol de
nos champs de fagon artisanale. Nos huiles de
premiere pression a froid ont I'odeur et le goat fidele
aux graines, les nutriments et vitamines sont
également préservés par cette fabrication.

Venez-nous rencontrer et découvrir nos produits
directement a la ferme les vendredis de 16h a 19 h.
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