
À la Brasserie des JacoBins

PRIVATISEZ VOS ESPACES, 
& FAITES PLAISIR

Vos repas de fêtes de fin d’année, 

1 kir pétillant par personne

ENTRÉES
Mille-feuilles de foie gras et confit de canard, brioche toastée et chutney de figue

§
Tartare de thon au sésame et vinaigrette à la Niçoise

§
Salade folle (magret fumé, foie gras, saumon fumé, saint jacques rôties)

PLATS
Suprême de pintade et farce fine aux champignons des bois, pommes de terre ecrasées à l’huile douce 

§
Filet de bar en croûte d’herbes, sauce homardine et risotto au safran 

§
Pavé de veau émincé sauce Périgourdine, patates douces en deux textures

DESSERTS
tarte tatin inversée 

§
fondant chocolat cœur coulant caramel, amande caramelisée

2 verres de vin par personne (Jasnières blanc et/ou Saumur Champigny rouge)
Café

louis rossi: contact@BrasseriedesJacoBins.com / 06 81 61 52 39

35€


